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	Agricultura, ganadería y pesca.

Disfruta de nuestra naturaleza, y conoce de primera mano los métodos de producción de la agricultura y ganadería ecológica, la subasta diaria de pescado, el agroturismo, o la cría de razas autóctonas.

Apicultura Montesín
Apicultura tradicional y artesanía con cera de abeja.
La Podada, nº 2, Castiellu, Cabranes / 686 761 585
Concertar cita previa. Entrada gratuita y desgustación.
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Web
El Corralón
Ganadería y fruticultura ecológica.
Centro de interpretación de la apicultura.
Niao, nº 21, Cabranes / 985 898 126 - 607 339 105
Concertar cita previa. Entrada gratuita y degustación.

Conlleu. Educación ambiental.
Granja de razas autóctonas.
Conlleu, nº 35, Pernús, Colunga/  985 856 724 - 639 444 608 
Concertar cita previa. Entrada: 3 €.
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Web
Agricultura Ecológica El Noceu
Agricultura ecológica, biodiversidad
La Cuesta, Sariegu / 985 748 470 - 660 981 104
Concertar cita previa. Entrada gratuita
Amagüestos y espichas bajo petición.

Ecomuseu CA L’Asturcón
Ganadería ecológica
Foncalada, nº 26, Argüeru, Villaviciosa / 985 876 365
De abril a septiembre: fin de semana y festivos,12:00 a 14:00 y
16:00 a 20:00 h; julio y agosto: todos los días; resto: concertar cita 
previa.
 Entrada: 3 €, paseo en asturcón para niños
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Web
Ecoagroturismo Quinta El Verxel
Fruticultura ecológica
La Riega, Camoca, Villaviciosa / 985 893 073
Concertar cita previa. Precio según grupo.
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Web
Finca La Faza
Horticultura ecológica
Llavares, nº 62, Villaviciosa / 653 688 839
Concertar cita previa. Entrada gratuita

Pandescanda s.l.
Cultivo y transformación de escanda ecológica
Oles y Argüeru, Villaviciosa - Piñera nº 7, Bimenes / 657 092 056
Concertar cita previa. Entrada gratuita
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Panadería La Castañal
Elaboración de pan ecológico, bizcochos
La Castañal, Bimenes / 985 700 027
Concertar cita previa. Entrada gratuita

Cofradía de Pescadores Sta. Mª. de Sábada
Subasta virtual de pescado
Puerto pesquero, Lastres, Colunga / 985 850 606 - 985 850 075
Lunes a jueves visita sólo para grupos organizados. 
Concertar cita previa. Entrada: 1€ (menores de 18 y mayores de 65
gratis).
 Posibilidad de asistir a la subasta para el público general,
imprescindible acudir antes de las 16:30 h (gratuito)

Casa del Naturalista
Educación ambiental y agricultura ecológica
Argüerín 24, Argüeru, Villaviciosa / 985 999 004
Concertar cita previa. Precio según grupo

El Malaín
Autoservicio de arándanos, frambuesas y moras. 
Venta de mermeladas y helados.
San Xusto, Villaviciosa / 985 899 034
Junio a Septiembre: todos los días de 9:00 a 21:00 h 
Resto del año concertar cita previa. Entrada gratuita
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	Cárnicos

Os proponemos conocer los entresijos de una empresa de elaboración de típicos embutidos asturianos, os acompañará en vuestra visita el cálido olor de la leña de roble quemada para ahumar los chorizos, cecinas o morcillas utilizados en la elaboración de la tradicional Fabada Asturiana.

Embutidos El Pedregal
Elaboración de embutidos
Piñera nº 2, Bimenes / 985 700 057
Concertar cita previa.
Entrada gratuita y degustación

Embutidos Naveda
Elaboración de productos cárnicos asturianos
Naveda nº 12, Cabranes / 985 898 052
Concertar cita previa. Entrada gratuita
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Web
Embutidos La Colegiata
Elaboración de embutidos asturianos y de caza
La Real nº 10, Priandi, Nava / 985 700 302 - 629 088 255
Concertar cita previa.
Entrada gratuita y degustación

Embutidos El Remedio
Elaboración de embutidos
Carretera general s/n El Remedio, Nava / 985 716 542
Concertar cita previa.
Entrada gratuita y degustación.
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	Sidra y derivados

¿Quieres descubrir los misterios de la elaboración de la nuestra bebida por excelencia?, pues nada mejor que visitar uno de los numerosos Llagares de la Comarca de la Sidra. Desde la producción tradicional, hasta las nuevas tendencias, se descubrirán ante tus ojos, y todo ello con la compañía de la fragancia del oro asturiano “La Sidra”.

Sidra Crespo
Elaboración de sidra natural
Sales s/n, Colunga / 985 856 194.
1 de julio a 15 de septiembre: todos los días de 11:30 a 13:30 h
y de 16:30 a 19:30 h. Resto del año: concertar cita previa.
Entrada gratuita y degustación.
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Web
Sidra Cortina
Elaboración de sidra natural
San Juan de Amandi, nº 44.Villaviciosa / 985 893 200
Días y horarios: 
Laborables, en julio y agosto:a las 12:00 (primer pase) y a las 18:00 (segundo pase) 
Martes y Jueves, resto del año: a las 12:00 (pase único) 
Grupos: concertar cita previa.
Entrada: 2€ con degustación y vaso de regalo.
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Web
Sidra Mayador
Sidra espumosa, zumos, sidra natural, vinagre
A-8 salida 353 dirección Venta del Pobre, La Rasa,
Villaviciosa / 985 890 197 - 985 890 472
Concertar cita previa. 
Entrada gratuita y degustación
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Web
Sidra Escanciador
Sidra y derivados
C/ Máximo Miyar, nº 1, Villaviciosa / 985 890 050
Concertar cita previa. Entrada gratuita y degustación.
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Web
Fábrica “El Gaitero”
Colección permanente de la empresa
Del 1 de julio al 6 de septiembre: lunes a viernes de 10:00 
a 13:30 h y de 16:00 a 18:30 h, sábados de 10:00 a 13:30h.
Resto del año: necesario concertar cita previa.
Tlfno: 985 892 938.
Entrada 1,50 € (menores de 8 años acompañados de sus
padres gratis).
Visita a las Bodegas
20 de mayo a 7 de septiembre. De lunes a viernes:
10:00 a 13:00 h. y 16:00 a 18:30 h., sábados de
10:00 a 13:00 h.
Tlfno: 985 890 100. Entrada gratuita y degustación
Bodegas “El Gaitero” La Espuncia (Crta. N-632
dirección Santander), Villaviciosa
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	Artesanía

La Comarca de la Sidra cuenta con numerosos talleres que trabajan de forma artesanal las materias primas que produce esta tierra: azabache, madera, cuero, piedra.....
Declarada Zona de Interés Artesanal,  te invitamos a conocer de primera mano como se transforman estos materiales para  conseguir productos únicos.

Taller "D-2"
Cerámica creativa
Camás nº 39, Cabranes/ 670 498 761 - 670 991 633
Concertar cira previa. Entrada gratuita.

Taller "Texeduría"
Artesanía textil
Villanueva, nº 1, Santolaya, Cabranes / 985 898 066 - 985 359 030
concertar cita previa. Entrada gratuita.
Posibilidad de realizar talleres.

Taller "Alquemi Prints"
Estampación artística, litografía y serigrafía
Villanueva, nº 8, Santolaya, Cabranes / 626 272 450
Concertar cita previa. Entrada gratuita.
Posibilidad de realizar talleres.

Taller "Victoria Casielles"
Ebanistería , talla y escultura de madera
Castañera s/n, Sariegu / 699 995 486
patalines@hotmail.com

Taller "Aurifaber"
Azabachería y joyería
Mauel Bedriñanas nº 6 bajo, Villaviciosa / 985 892 611
Horario Comercial. Entrada gratuita.

Taller "Keka Luna"
Azabachería y joyería
El Portiellu, nº 37, Oles, Villaviciosa / 675 516 682
Concertar cita previa. Entrada gratuita.
Posibilidad de realizar talleres.

Taller "María Pérez"
Azabachería y plata
La Madrera, nº 7, Llugás, Villaviciosa / 605 012 770
Concertar cita previa. Entrada gratuita.
Posibilidad de realizar talleres.

Taller "Trisquel"
Cerámica tradicional modelo Llineru
Foncalada nº 26, Argüeru, Villaviciosa / 985 876 365
De abril a septiembre: fines de semana y festivos de 12:00 a14:00h 
y de 16:00 a 20:00 h.; julio y agosto : todos los días.
Resto del año concertar cita previa.
Entrada gratuita. 
Posibilidad de realizar talleres.

Taller "La Bustariega"
Talla en piedra y cantería 
La Bustariega, Camoca , Villaviciosa / 686 531 402 - 629 025 810
Concertar cita previa.
Entrada gratuita.

Taller "La Venta Vieja"
Restauración y reciclaje de muebles
Bárzana nº 2, Seloriu, Villaviciosa / 985 996 044 - 667 957 945
Concertar cita previa. Entrada gratuita.
Posibilidad de realizar talleres.

Centro de Artesanos de Pión
Arte floral, cuero, madera y vidrio
llanto s/n, Pión, Villaviciosa / 607 418 596 - 
696 355 699 - 619 029 088
Concertar cita previa. Entrada gratuita.
Posibilidad de realizar talleres.
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	Lácteos

Desde tiempos inmemorables el ganado asturiano nutre de rica leche a los maestros/as queseros de la Comarca de la Sidra, y como no, a nuestros abuelos, que han sabido conservar celosamente la receta de uno de los postres mas típicos asturiano, el arroz con leche. ¿Quieres conocer nuestros trucos y secretos?.

Queso Ovín
Elaboración y venta de quesos
Ovín s/n, Nava / 985 716 981
Concertar cita previa.Entrada gratuita

Los Caserinos
Ganadería y elaboración-venta de quesos,
yogures y otros lácteos
Maoxu nº 7 Grases, Villaviciosa / 659 144 426
Lunes a sábado de 11:00 a 19:00 h
Entrada gratuita y degustación.
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